
D I N E R  

M E N U 



Voorgerechten 

Steak tartaar     17.75 

180 gram rundvlees, augurk, kappertjes, ui en een eidooier 

Carpaccio / carpaccio XXL   13.95/25.5 

Carpaccio van rund met pesto en/of truffel mayo, rucola,      

Parmezaanse kaas, croutons  

Gambas al ajillo     13.95 

Garnalen in Spaanse knoflookolie 

Gevulde portobello     9.95 

Gevuld met geitenkaas, pompoen en pijnboompitten 

Tomatensoep      8.75 

Op klassieke wijze met crème fraîche en basilicum olie 

Doesburgse mosterdsoep   8.75 

Met spekjes 

Franse uiensoep    8.75 

Met een kaascrouton  

Gravad lachs     14.75 

Huis gemaakte gravad lachs met een venkel salade 

Caprese      11.75 

Tomaat, mozzarella, pesto, rucola, balsamico en pijnboompitten 

Broodplankje     6.75 

Twee broodjes met kruidenboter en knoflooksaus 

 

Onbeperkt genieten 

Spareribs - gamba’s - biefstuk 

Maandag t/m donderdag     29.95 

Vrijdag t/m zondag     34.95 

Deze gerechten worden geserveerd met groenten, friet en 

salade 

Combineren van de gerechten is mogelijk! 

Deze gerechten kunnen tot 21:00 besteld worden 

Kindermenu 9.5 
 

Frikandel  
Kroket 

Sparerib 
Visstick 

Kipnuggets 
 

Deze gerechten worden geserveerd met   
groenten, friet mayonaise en appelmoes 

Voor de kids  

Maaltijdsalades 
Caesarsalade     20.75 

Met kip, gebakken spek, croutons en Parmezaanse kaas 

Salade biefstukpuntjes   20.75 

Met roerbak groeten, sesamzaadjes en teriyaki saus 

Salade geitenkaas    19.75 

Met walnoten rozijnen mix en honing 

De salades worden geserveerd met brood 

Rutgers in de mix 

Rutgers borrelplank  2 persoons 22.5 

Brood, nootjes, seranoham, fuet, zongedroogde tomaat, 

komkommer, kaas, friet, kaasstengel, bitterballen en 

dipsaus 

Heerlijk als voorgerecht of bij de borrel 

Heeft u allergieën? Maak het altijd kenbaar aan uw gastheer/vrouw. Indien het mogelijk is kunnen er aanpassin-

gen worden gedaan aan uw gerecht om het geschikt te maken voor u. 



Hoofdgerechten  

Wienerschnitzel     25.75 

Gepaneerd en krokant gebakken met Strogranoffsaus  

Gebakken varkenshaas   24.5 

Met champignonroom saus 

Mixed grill      27.5 

Biefstuk, varkenshaasmedaillon, kipspies en sparerib 

geserveerd met sausjes 

Saté (van varken)    22.5 

Met atjar, kroepoek, gebakken uitjes en satésaus 

Rutgers pasta Deluxe    24.5 

Met gamba’s, peper, citroen en basilicum olie 

Vispannetje     28.5 

Zalm, zeewolf, victoria baars, kabeljauw in een kreeften 
saus en met groenten 

Rutgers nouveau 

Tournedos     34.95 

Met gebakken champignons 

Gebakken zalm     24.95 

Met bearnaisesaus 

Ravioli       21.95 

Pasta gevuld met ricotta en spinazie in een tomaten-

saus 

Zeebaars      27.95 

Met een citroen-kappertjes saus 

Oosterse varkenswang   28.5 

Langzaam gegaarde varkenswang in een teryaki saus 
met groente 

 

Burgers 

Hamburger Rutgers    21.95 

Met spek, ui, kaas, BBQ saus, geserveerd op een     

broiche broodje en met friet 

Crispy chicken burger   21.95 

Met mango relish en ui, geserveerd op een broiche 

broodje en met friet 

Nacho burger     21.95 

Met een tomaten relish en ui, geserveerd op een      

broiche broodje en met friet 

Shrimp burger     21.95 

Met een beet root relish, geserveerd op een broiche 

broodje en met friet 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met groenten, friet en salade 

Lekker voor erbij! 

Pepersaus      1.75 

Champignonsaus     1.75 

Strogranoffsaus     1.75 

Satésaus      1.75 

Gebakken aardappels    3.5 

Zoete aardappelfriet    6.95 
Met truffelmayonaise 

 

Per tafel ontvangt u 1 rekening, apart afrekenen is niet mogelijk. 



Rutgers op z’n zoetst 

Dessert  
Trifle          9.95 

Kersen, monchou en Bastogne koek 

Dame blanche        9.95 

Vanille-ijs, karamel saus en chocolade saus 

Toffee meringue       10.5 

Met chocolade hazelnoot praline ijs en karamel saus 

Tiramisu         9.95 

Met slagroom 

Parijse soes        10.5 

Met hazelnootijs en karamel saus 

Kinderijsje         7.5 

In een beker om mee te nemen 

Cannoli         11.5 

Wafel gemaakt van amandelen gevuld met pistache crème, en witte       
chocolade ijs 

- al ons ijs komt van Ijsboerderij de Steenoven in Hummelo - 


